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Sz ékely Szil ard abonyi cukr 4sz negtisztel Q fel k ér ést kapott

Sajt oreferens, 2018 okt 6ber 01 hétf Q- 18:15:23

Sz ékely Szil ard cukr 4sz fiatal kora ellenére nemisneretlen a t érs ég szakmai
berkei ben. Az elmualt években alland6 szerepl Qe volt a szolnoki Pelikan Kupa gasztron ém ai
ki &l'l it asnak, ahol m nden al kal ommal kivivta a zsqri elismer ését cukr asz
k ul 6nl egess égei vel .

Tehet s ége ok &n sokak érdekl Qdés ét felkeltette. EzUttal egy negtisztel Q fel k ér ésnek
tett eleget a szolnoki Marcipan Cukr dszda szakenbere. Hogy mir Q@ is van sz 6 pontosan, arr 6l a
Ti sza-parton nes él't | apunknak.

- A szol noki habos isler benutat &s ara v all al koztam a Magyar Kereskedelmi és Vend égl at 6i pari
Muzeunban szept enber 23- &n negrendezett Hat artal an édess égek el nevez és q szakmai

ki all it ason, ahol a r észtvev (X a Karpat-nmedence tradicionalis édességeit isnmerhett ék nmeg

k 6zel ebbr Q@ - ecseteli buszkén a helyi fiatalenber.

At ort énet ©Onmag &ban nem hangzik t 4l kul 6ndsen, de ha bel egondol unk, hogy a 21 éves abonyi
cukr &sz egy negyei jogu varos, jelesil Szolnok egyik | eghiresebb s itemény ének

k épvi sel et ében j art a Magyar Cukr a4sz | parosok Orsz 4gos | partest Ul ete esemény én, a

megyesz ékhel yb @ és a cukr aszd &b 61 egyedilik ént, mar elisner Qen bdlinthatunk.

A kl asszi kus habos isler hire mara az orszag szantalan r észére eljutott mar, sQ a
k ul f 6l di eket is |lenyqgozte, gyakran | d&togatnak el miatta a Tisza-parti v arosba. - Az
eur 6pai hir g édességet t 6bb mnt 100 évvel ezel Qt, Szolnokon készitette el el Qsz Or
Heged gs L szl 6 cukr asznester, nelyet ma kiz ar 6l ag Méra L aszl 6 kil encszeres vil agbaj nok
mest er cukr 4sz mghel y ében, a Marci p an Cukr 4szd dban k észitenek - avat be a t 6rt énetbe a
fiatal cukr &sz. - A habos isler egy magas, f Qz 6tt habos, kakads linzerlapok kozé t olt ott,

f ényes cukormézzal bevont sitemény - r észletezi.

Szil ard azt is el arulja, hogy a fogadas el @t egy hetet készilt a szakmai
benut at koz asra. A saj & nmga altal kialakitott standon izl éses, (de islerek vartak a
k 6stol asra. Hogy biztos | egyen a sikerben, a rendezv ényen szint én r észtvev Q kor abbi
oktat 6ja, Jakobiczné Palyi Hajnalka tanéacséat is kikérte a pult elrendez és ével kapcsol at ban.
A diszes asztal nagyon sok kivancsiskodot odacsabitott.
- Az érdekl Qd ket beavattama s itemény t 6bb m nt egy évsz dzados t Ort énet ébe, és
természet esen sokan éltek a kinalkozo | ehet s éggel, és or 6mel izlelgett ék az
i slereket, nelyen az utolsé simit dsokat, - hogy igazan frissek | egyenek - a ceremoénia
reggel én v égeztemel - r észletezi a mndig t ok életességre t 6rekv Q cukr asz.
A rendezv ényen t 6bbek k 6z 6tt a magyar, a pal 6c, az osztr &k és a horv at

s Ut eményvi | agba is betekint ést nyerhettek a nmegjel entek. A szakmai benutat 6ra haz d&nk sok-sok
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telepil ésér Q, sQ@ Szlovaki abél is érkeztek cukr aszok, hogy a | egkival 6bb és
| egk Ul 6nl egesebb édess égei ket népszer gsits ék. A rendezv ényen nentsak a tudasuk
megnut at &s ara, hanem a receptek cser é ére is sort ker ithettek.

Az abonyi fiatal enmber altal képviselt édességcsoda egy amat @  cukr aszvl ogger
érdekl dését is felcsigazta. Az online siut Qsuli elindit 6ja egészen az 1920-as évek
s Ut eményei hez vi sszany Ul va oktat hazi asszonyokat a hagyomanyos nyal anks agok

elkészit ésére. Aj ovQen veélhet Qen a habos isler készit ésével is megpr 6bal kozi k mj d.

Szi|l ard, aki a cukr aszatban negtal 4lta onmag at, szivesen tanul és lesi el a mesterség

titkait idQsebb koll égait 6. Ez az esemény azért is volt sz amara ki enel kedQ és
megtisztel Q mert t Obbs égében idQsebb cukr &szok és cukr dsznesterek k 6z 6tt kellett
megallnia a helyét, és sok Ujdonsaggal megi smerkedhetett. Természetesen Q maga is fel mérte
a kinalatot, és negkodstolta a szamara | egérdekesebb s iteményeket. El arulta azt is, nelyik
sutemény keltette fel |eginkabb az érdekl dését:
- A szlovakok t ur 6s lepénye izlett a | egjobban, ezért ezt az édess éget szivesen
elkésziteném és beépitenéma cukr aszda kinalat 4ba, ha | ehet s ég ad 6di k r &. A

Marcipéan Arca , ahogy néha a cukr 4szd dban bec ézi k, szivesen k épezné magat tov abb,
és erre szerencsére | & is redlis |ehet Qs éget, hiszen a nunkahel ye vezet ése mar kil at asba
hel yezett sz amara egy franci a desszert tanfolyanmot. Szil ardot enellett nagyon izgatja a karanell
desszertek elkészit ése is, nert abban 6ri &si fant azi at | at.
- Nagyon izgal masnak tartom a karanel| desszertek elkészit ését is, igaz, hogy kodlts égesebb az
el Qall it asa, de ezeknek a nmunk aknak az el QAall it &s aban igazi kihivast érzek. Kor abban
méar k észitettem karanel | r 6zs dkat, am ezek nmegforméaz asa nem egyszer q fel adat, de a

v égeredmény igazi csoda, nely eskivQ@ tort ak diszeit k épezheti - r észletezi.

Tov abbra is él benne a v agy, hogy nmegmérettesse magat kil onb 6z Q cukr dszver senyeken,
nmel yeken a mar eddig szerzett tudas at szeretné felhaszndalni. Aj 6vQen szivesen nyitna egy
saj at cukr dsz Uzletet is, de ahhoz még szeretne j 6 sok tapasztal atot szerezni és
természet esen az anyagi felt étel eket nmegterenteni.

Gratul alunk Szil ardnak, és sok sikert kivanunk neki a j ovQen céljai

megval 6sit &s 4hoz!

Szi | &rd k 0l 6nl eges nunk 4it Facebook ol dal &n is nyonon k dvetkezi k az érdekl Qd Ck:
https://ww. f acebook. conl Szekel ySzi | ard. hi vat al os/

Szerz Q Dar anyi Erika Abony.hu fot ék: Szil 4gyi Tamés
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